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Van onze voorzitter

Deze nieuwsbrief is de eerste van het nieuwe bestuur. We hebben afgesproken dat alle
bestuursleden een bijdrage zullen leveren aan deze nieuwsbrief. Ik ben jullie nieuwe
voorzitter geworden uit nood om dat daarvoor geen aanmeldingen waren en ons
mooie gilde toch door moet blijven draaien. We hebben afgesproken dat ik dit voor 2
jaar doe, wat wel inhoud dat er niemand is binnen het bestuur die de wijn
vertegenwoordigt. Ik ben zelf een wijn en likeur man. Heb vroeger ook bier
gebrouwen maar ben ik mee gestopt wegens plaats gebrek. Ik stook nog wel zelf mijn
eigen alcohol voor mijn likeur. Ik ben ongeveer 25 jaar lid van het gilde.

Er is dus nog een vacature binnen het bestuur dus denken jullie daar is goed over na.
We hebben nu 1 maal vergaderd als nieuw bestuur en het is een gezellige club dus als
je interesse hebt meld je aan. Wat hebben we de laatste bestuursvergadering
besproken de volgende onderwerpen. Overleg met de evenementen commissie (wat
hebben ze enorm hun best gedaan bij het eten maken voor na de wedstrijd, een groot
compliment) We hebben teruggekeken op de jaarvergadering en het inleveren van de
dranken voor de wedstrijd, er zijn daar nog verbeter punten. Flessen inleveren op
kamertempratuur anders blijven de nummers niet plakken. De bestuursfunctie zijn
verdeeld, de thema wedstrijd doorgesproken evenals het abdijbier festival. We gaan
nu de dranken opslaan op Camping Heulzicht (deze stonden altijd bij Bert) waar we
ook onze BBQ houden, die BBQ is ook besproken, en het brouwen van het gilde bier.
Dit is toch wel een belangrijk punt, we zijn aardig door onze voorraad heen dus we
willen een oproep plaatsen aan onze brouwers om 2 kratjes te brouwen voor
het gilde, daar kun je een vergoeding voor krijgen. Als jullie bier hebben dan graag
een seintje naar Jo Duvivier, e-mail: jefke1956@gmail.com

We zijn ook uitgenodigd voor het abdijbier festival, daar zal toch ook bier voor moeten
komen dus brouwers graag actie.

Een vast agendapunt is ook de komende gildeavond. Is er een eigen bijdrage nodig,
wie gaat er om de sleutel, wie zorgt er voor de hapjes en wie heeft er bardienst.

Themawedstrijd: De opkomst was matig, de gezelligheid prima. Wat we wel opviel is
dat de meeste gildeleden bierbrouwers zijn, en maar een paar wijh makers en wat
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meer likeur makers, er zijn 14 wijnen en 14 likeuren en maar 9 bieren ingeleverd,
bierbrouwers daar is nog wel wat in te halen. De thema’s voor 2025 zijn verder op in
deze nieuwsbrief te vinden.

Ook willen we vragen of jullie meer gebruik van de website willen maken, daar staan
zodra ze bekend zijn de datums van onze evenementen op. Op die evenementen
hebben we vrijwilligers nodig, dus reserveer alvast een datum dat je kunt helpen,
zeker voor het abdijbierfestival hebben we heel wat vrijwilligers nodig want daar staan
we 2 dagen, dus geef je spontaan van te voren op voordat je gevraagd wordt. Wil de
contributie zo laag blijven dan moeten we op zulk soort evenementen ons gezicht
laten zien, ook met het oog op nieuwe leden. Ik hoop op een grote opkomst op de
volgende gilde avond en die gaat over likeur.

Peter M

Even voorstellen Barbara Hooftman:

Als nieuw bestuurslid van het Walchers Gilde, stel ik me graag even aan u voor.

Mijn naam is Barbara Hooftman, bijna 61 jaar en sinds 2022 lid van het Gilde. Samen
met mijn man Hans woon ik in Grijpskerke, waar ik ook mijn pedicurepraktijk heb. We
hebben 3 dochters (37, 28 en 26) en hopen in mei grootouders te worden. Met bier
heb ik niets, maar wijn en likeur mag ik graag drinken. Vorig jaar, bij Cees Bakker de
cursus likeur gevolgd, met heel veel plezier en ben zelf wat aan het experimenteren
met smaken.

Aan de themawedstrijd van dit jaar heb ik meegedaan met een zeer onverwachte
tweede plaats voor mijn bramenlikeur.

In het verleden heb ik in vele, ook landelijke, besturen gezeten met diverse functies,
altijd met veel plezier. Dat is de reden dat ik me aangemeld heb om deel te hemen
aan dit bestuur.

Even voorstellen, Piet vd Vreugde

Hallo, mijn naam is Piet van de Vreugde en sinds kort de nieuwe secretaris van onze
vereniging. Omdat wellicht nog niet iedereen mij kent daarom dit stukje in de
nieuwsbrief.

Ik woon samen met Brenda in Vlissingen en we hebben 2, ondertussen volwassen,
dochters. Ik verdien de kost in de chemie als projectmanager. Brenda heeft haar eigen
pedicure praktijk aan huis. Naast bier brouwen en proeven is fietsen mijn grote hobby,
fietsvakanties en op de racefiets, ter compensatie van de bierconsumptie. Verder houd
ik me bezig met Vedische filosofie en levenswijze. (voor zover dat strookt met m’n
bier hobby).

Na jarenlang bier gedronken te hebben besloot ik het ook zelf te leren maken. Ik heb
een elektrische brouwketel aangeschaft en heb in 2019 een brouwcursus gedaan bij
de Deltabrouwers. Daarna kwam corona en lag alles stil en heb ik daar mijn
lidmaatschap opgezegd. Omdat ik toch wilde leren van andere thuisbrouwers ben ik in
2022 lid geworden van het WWBLG en is Brenda vorig jaar lid geworden. Geen
seconde spijt van gehad, al hetgeen georganiseerd wordt is altijd weer leuk, leerzaam
en gezellig.

Ik heb een elektrische brouwketel van 30 liter, een Grainfather, wat gezien de omvang
voor mij een prima oplossing is omdat ik geen aparte ruimte heb om mijn bier te
brouwen. Ik brouw in de keuken en mijn brouwdagen hangen er van af of Brenda die



dag thuis is of niet. Ondertussen ben ik aan brouwsel no. 31 toe. Ik heb al
verschillende bier stijlen gebouwen van IPA tot Russian Imperial Stout. Mijn favoriete
bieren zijn toch de traditionele Belgische bruine bieren. Op m’'n verlanglijstje staat om
nog te leren stoken.

Dan nog even over waarom ik me beschikbaar heb gesteld als bestuurslid. Ik heb dit
gedaan omdat al die leuke, gezellige avonden en activiteiten niet zomaar ontstaan,
daar zit veel werk in van veel leden. Daar wil graag mijn steentje aan bijdragen.

Wil je meer weten, altijd welkom voor een biertje.

Clubwedstrijd 24 feb 2024:

op 24 feb jl. hebben we weer de jaarlijkse clubwedstrijden gehouden, de middag
begon met koffie en een soesje en daarna gingen we aan de 6 tafels aan de slag om
de verschillende producten te keuren.

Er waren 14 wijnen,9 bieren,14 likeuren en 4 destillaten ingezonden.

Deze inzendingen waren reeds gekeurd door externe keurmeesters, en deze uitslagen
bepalen wie in de verschillende categorieén in de prijzen gevallen waren. Het keuren
was een behoorlijke opgave aangezien de opkomst aan de magere kant was, er waren
20 leden aanwezig om te keuren. Het keuren werd zeer serieus gedaan en heeft
uiteindelijk een publiekswinnaar per categorie opgeleverd.

Wijn: gedeelde 1¢ plaats John Veldman en Peter Mesu
Bier: le: plaats Dirk de Witte
Likeur: 1e plaats Bert Maessen
Destillaat: le plaats Bert Maessen

De winnaars door de vakjury bepaald:

Wijn: Bert Maessen
Bier: Willy Reiniers
Likeuren Jan Reijnierse
Destillaat: Bert Maessen

Na de keuring werden de bovengenoemde uitslagen bekend gemaakt en de
prijswinnaars kregen dit jaar voor het eerst geen beker maar een oorkonde.

De uitslagen werden zoals vanouds bijgehouden door Bram Weststrate.

Daarna werd er gezellig nagepraat en de tafels gereedgemaakt voor het buffet dat
verzorgd was door de Evenementen commissie.

Deze hadden voor een heerlijk buffet gezorgd, met als voorafje een tweetal soepen,
daarna verschillende schotels en broodjes. En tot slot nog een paar heerlijke taarten.



De avond vloog voorbij en rond half tien werd de avond afgesloten, en werd de zaal
en keuken weer in orde gebracht en ging iedereen naar huis.

Rest mij nog om een aantal mensen te bedanken:

Bram Weststrate voor het bijhouden van de punten.

De leden van de evenementen commissie: Bert Lenselink, Ella de Witte, Jose Kluiter,
en Alexander Soeters, de laatste drie hebben een hele middag achter de schermen
het heerlijke buffet klaargemaakt.

En natuurlijk de bardiensten van deze dag Jan Hengst en Willy Reijniers.

Natuurlijk ook alle leden die deze middag de keuring hebben gedaan, bedankt.

De uitslagen van de wedstrijd zijn te vinden op de website van het Gilde, onder het
kopje Themawedstrijden. En de foto’s zijn te vinden onder Media, galerij.

Jo Duvivier

Brouwdag.

In het verlengde hiervan een punt dat al even binnen het bestuur leeft.

Het bestuur denkt erover om een gezamenlijke brouwdag te organiseren.

Op deze dag kunnen we samen een paar bieren brouwen.

Deze dag kan ook leuk zijn om van elkaar te leren.

Het bestuur wil bij jullie de interesse voor een brouwdag polsen. Heb je ideeén mbt.
invulling van een brouwdag mag je deze ook doorgeven.

De bedoeling is dat we met verschillende gas en elektra brouwers een of twee bieren
produceren voor de markten waar we op staan.

Als we concretere plannen hebben zullen we deze zo snel mogelijk met jullie delen.Als
je interesse hebt om mee te doen graag een berichtje naar Jo Duvivier, e-mail:

jefke1956 @gmail.com

Oproep voor brouwers en helpers Abdijbierfestival 2024
Op 10 en 11 mei 2024 wordt weer het jaarlijkse abdijbierfestival gehouden.

Het WWBLG staat als vanouds ook weer op dit festival met een stand.
we zijn op zoek naar brouwers (gas en elektrisch ) die op een van de dagen willen
brouwen, we hebben op elke dag 2 brouwers nodig die brouwen.

Tevens zijn we op zoek naar mensen om de stand te bemensen.

Dit jaar staan we op het grote abdijplein,(in een container) in een tent, waar ook de
food en kassa is. ( hopelijk is het weer aangenamer dan vorig jaar,)

Kun je een dagdeel/hele dag helpen graag opgeven bij Jo Duvivier e-mail adres;
jefke1956 @gmail.com

Groet Jo Duvivier en Bert Maessen.

Meer informatie over het abdijbierfestival en kaarten : https://
www.abdijbierfestival.nl/
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De druivenpers:

Of onze bier docent verstand heeft van wijn en de daarbij behorende gereedschappen
weten we niet, maar dat hij handig is en met hout kan werken weten we wel.

Jan heeft onze druivenpers hersteld. En herstellen was nodig.

Onze pers had bewoners gekregen en die zorgden niet voor stevige planken. Vandaar
dat Jan de taak op zich heeft genomen om de pers aan te pakken.

Al de plankjes zijn opnieuw gemaakt van Beukenhout en op de goede manier weer
gemonteerd.

Jan hartelijk bedankt voor het renoveren van onze pers.

EC:

Wat betekend EC. Dit is de afkorting van onze nieuwe evenementen commissie. Deze
commissie is in het leven geroepen om de leden zelf meer inbreng te geven bij het
organiseren van evenementen, en het bestuur hierin bij te staan en te ontlasten.

Onze nieuwe EC zal de wedstrijd zelf niet regelen maar wel de verzorging van de
middag en avond met het eten en drinken.

De leden van de EC zijn: Alexander Soeters, Ella de Witte, Jose Kluiter en Bert
Lenselink. Frank de Penningmeester houdt een oogje in het zeil bij de uitgaven en is
de spreekbuis tussen bestuur en EC.

Contributie:

Zoals op de jaarvergadering besloten is de contributie voor één jaar lidmaatschap
verhoogd voor de leden naar € 37,50 en voor de huisgenoten naar € 12,50

Voor 2025 wordt dit € 40,00 en € 13,00

Dit is mede nodig daar we als vereniging voor wat uitgaven staan, en de kosten voor
het organiseren van de avonden en evenementen ook steeds meer kost. De
contributie en de opbrengst van de markten was niet voldoende om het draaiende te
houden.

Ook willen we nog een keer onder de aandacht brengen dat als iemand wil stoppen als
lid dit voor 1 dec. van het jaar moet worden doorgegeven zodat het daarop volgende
jaar u geen lid meer bent.



Ledenwerving:
Wie wil proberen om leden te werven?

Het ledental loopt zachtjes aan naar beneden, ook de actieve leden die nog
produceren loopt niet op maar af. Willen we met z'n alle een rond ons kijken of we
nog kennissen of andere bekenden warm kunnen maken om voor € 37,50 lid te
worden van ons Walchers gilde. Je kunt ze vertellen over de bijzonder gezellige
avonden die worden georganiseerd of van de gezellige uitjes die worden gemaakt.
Ook van de zeer informatieve avonden waarop we een spreker hebben uitgenodigd.
Dit gaan we komend jaar ook weer zeker doen.

Dranken Gildewedstrijd 2025

Bier Kolsch Dirk de Witte
Wijn Bramenwijn medium Jan Joosse
Likeur Sinaasappellikeur ( Cointreau) Joke Joosse
Destillaat 2026 Bruine Rum Kees Bakker

Save the date

We staan dit jaar op de volgende jaarmarkten/folkloristische dagen enz;
10 en 11 mei Abdijbierfestival Middelburg

6 juli jaarmarkt Serooskerke

8 augustus folkloristische dag Zoutelande

7 sept Gapingse dag

Voor deze dagen hebben we nog brouwers en helpers nodig om de stand te
bemensen. Geef je alvast op bij Jo Duvivier e-mail: jefkel956@gmail.com

Zet deze data alvast in je agenda, we zetten ze ook nog op de website



